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Resumo: A cachaga é uma bebida alcodlica genuinamente brasileira, trata-se de produto da fermentacdo do caldo
da cana de acglcar e posteriormente submetida ao processo de destilacdo. O 6rgdo competente por fiscalizar a
qualidade dos produtos nacionais é a ANVISA. No entanto, faz-se necesséria a realizacéo de estudos avaliando a
qualidade dos produtos comercializados. O objetivo deste estudo foi realizar a analise de rotulagem e o teor
alcodlico de cachacas artesanais mineiras comercializadas nos municipios de Uba-MG e regido. Foram coletadas
vinte e trés amostras de cachacas de diferentes mercados e adegas e posteriormente realizado os testes e
comparando os resultados exigidos pela legislacdo. Todas as amostras faltavam itens em seu rétulo, sendo 0 mais
abundante a auséncia de lote (40,63%) e 39,13% das amostras possuiam um teor alcodlico inferior ao prescrito
pela legislagdo. Perante os resultados constatou-se uma maior necessidade de fiscalizagdo dos 6rgdos vigentes
visto que todos os produtos apresentam inconformidades sendo estas obrigatorias, além disto ha um grave
problema na auséncia do lote, pois em caso de contaminagdo com agentes toxicos € indispensavel para minimizar
0s danos.

Palavras-chave: Cachaca, alcoometria, controle de qualidade.

Abstract: Cachaca is a genuinely Brazilian alcoholic beverage. It is the product of the fermentation of sugar cane
juice and is then subjected to the distillation process. ANVISA is the body responsible for monitoring the quality
of Brazilian products. However, it is necessary to carry out studies assessing the quality of the products on the
market. The aim of this study was to analyze the labeling and alcohol content of artisanal cachacas from Minas
Gerais sold in the municipalities of Uba-MG and the surrounding region. Twenty-three samples of cachacas were
collected from different markets and wineries and the tests were then carried out, comparing the results with those
required by legislation. All the samples lacked items on their labels, the most abundant being the absence of a
batch (40.63%) and 39.13% of the samples had an alcohol content lower than that prescribed by legislation. In
view of the results, there is a greater need for inspection by the relevant bodies, since all the products have non-
compliances, which are mandatory. There is also a serious problem with the absence of the batch, since in the
event of contamination with toxic agents, it is essential to minimize the damage.
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INTRODUCAO

A cachaca ¢ uma bebida alcodlica genuinamente nacional, tdo antiga quanto o
descobrimento do Brasil; é conhecida popularmente por pinga, branquinha, agua santa, agua
ardente, entre outros nomes'®, Foi desenvolvida no litoral paulista no século XVI juntamente
com os primeiros engenhos de acucar no Brasil e que rapidamente se popularizou por todo
territorio pelos colonizadores do litoral*8. A cachaca artesanal ganha destaque por seu método
de producdo remeter a uma tradi¢cdo aonde a cana utilizada é livre de agrotdxicos e durante o
processo de fermentacdo € adicionado apenas a levedura, ndo contando com antibiéticos ou
estimuladores para aumentar a velocidade de produgéo®®.

Em Minas Gerais (MG) existem fortes tradi¢cdes e predominio na fabricacédo de cachaca,
h& muitas regides mineiras que ja lideraram a producdo como a cidade de Salinas que
atualmente € considerada a capital da cachaca. Em 1940 os mineiros se destacaram pelas
inovacgdes e tecnologias aplicadas na producdo da cana-de-agUcar, que impactaram o setor
sendo capazes de aumentar substancialmente o volume de producédo das cachacas. Nas décadas
seguintes, MG optou por manter a producdo dessa bebida no formato de producdo de
alambiques (bem como, em outras regides do pais), no entanto, passou também a sofrer
concorréncia das industrias que entraram no mercado com pre¢os mais competitivos, mesmo
perante a situagdo nao perderam sua lideranca nacional®.

A cachaca de exceléncia € fabricada por um processo de fermentacdo do caldo da cana
de acUcar e posteriormente submetida ao processo de destilacdo, possui graduacao alcoolica
entre 38 a 48% (v/v) a 20°C e somente pode receber esta denominacao se for fabricada em
territorio brasileiro segundo a portaria do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) n° 5621310,

Nos ultimos dois anos, devido a pandemia causada pelo Coronavirus Disease 19
(COVID-19), houve um aumento no consumo de bebidas alc6olicas e consequentemente uma
expansdo no mercado de cachaga'''?. A Cachagcaria Nacional, maior loja online mundial de
cachaga esté localizada em MG, declarou um aumento de 70% em sua economia no periodo de
2019 a 20212,

No Brasil o 6érgdo competente que regulariza e fiscaliza o mercado alimenticio é a
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) de acordo com a lei N° 9.782 de 26 de
janeiro de 1999. Essa estabelece padrdes minimos de qualidade, no entanto, mesmo diante deste
fato, muitos alimentos e bebidas ndo atendem a essas exigéncias'*. O que pode lesar o
consumidor ao realizar a compra desses produtos, além da possibilidade de sofrer danos a

satde®.



Isto posto, 0 objetivo deste artigo foi avaliar se as cachacas artesanais mineiras estdo em

acordo com a legislacao estadual obedecendo a rotulagem presente e o teor alcodlico.

METODOLOGIA

Local de experimento e de coleta das amostras.

O presente estudo foi realizado no laboratorio de Alimentos da Fundacédo Presidente
Antonio Carlos de Uba e no Instituto Federal de Ciéncia e Tecnologia do Sudeste Mineiro,
Campus Rio Pomba.

Foram avaliadas vinte e trés amostras de cachaca adquiridas individualmente de adegas

e mercados locais no municipio mineiro de Uba e regiao.

Amostragem da cachaca.

Cada amostra foi mantida em sua embalagem original até 0 momento da analise, foram
devidamente identificadas numerando-as e adicionando o local e data da aquisicdo, sendo
armazenadas em local sem incidéncia de luz a temperatura ambiente e encaminhadas para 0s
laboratdrios para a realizacdo da analise de teor alcodlico e avaliacdo das informacdes presentes
na embalagem. As amostras foram identificadas aleatoriamente por uma sequéncia numérica

de 1 a 23, sendo mantido o sigilo das marcas.

Andlise da rotulagem.

Os rotulos das bebidas receberam codigos individualizados e foram analisados por meio
de uma ficha de avaliacdo de rotulagem padronizada contendo todos os itens exigidos no
decreto de MG N° 42.644/2002°,

Andlise da Alcoometria.

A alcoometria determina o volume de etanol presente em uma mistura de 100 volumes
com agua a temperatura de 20°C. Para sua determinacdo foi utilizado um alcodmetro que
baseado na densidade do liquido é capaz de determinar o teor alcodlico.

Para obtencgéo dos resultados foi despejado aproximadamente 250m| da amostra em uma
proveta de 500ml, posteriormente era aferido a temperatura através de um termémetro, em
seguida foi inserido o alcodmetro e anotado seu resultado em uma tabela.

As amostras foram analisadas em triplicata em dois laboratdrios sendo denominados

analise A os resultados obtidos no laboratério da FUPAC e analise B os resultados obtidos no



IFET, em seguida foi determinada a média aritmética dos resultados e posteriormente foram
comparadas ao resultado previsto pelo decreto de MG N° 42.644/2002 aonde consta que a
graduacio alcodlica do produto deve ser entre 38% a 48% (v/v) a 20°C*"18,

RESULTADOS E DISCUSSAO

As analises qualitativas da rotulagem das cachacas podem ser observadas na Tabela 1.

Tabela 1 — Anélise qualitativa da rotulagem de cachagas mineiras

. - ) 5 Amostras em
Informacdes exigidas pela legislagao: ) _
inconformidade (%)

Identificacdo do lote ou da partida 60,86
Numero do registro do produto no Ministério da Agricultura e

do Abastecimento e no Orgao Fiscalizador 3913
Ingredientes 39,13
Expressao "Cachaca Artesanal de Minas” 34,78
Expressdo "Inddstria Brasileira”, por extenso ou abreviada 26,08
Prazo de validade 21,73
Tipo de designativo da bebida 17,39
Conteldo, expresso na unidade correspondente de acordo com

normas especificas i
Frase de adverténcia, quando bebida alcoolica, conforme

estabelecido por lei especifica 17,39
Endereco do estabelecimento de producdo ou envasamento 13,04
Graduacdo alcoolica, por extenso ou abreviada, expressa em

porcentagem de volume alcoodlico 569
Indicacéo de sua origem 8,69
Nome do produtor ou fabricante, do estandardizador ou

padronizador e do envasador ou engarrafador 0
Denominagao do produto 0
Marca comercial 0

Perante a analise dos rétulos, todas as marcas avaliadas apresentaram ao menos a falta



de uma informacdo, sendo uma ndo conformidade perante a legislacdo vigente. Das
informacdes presentes nos rotulos a auséncia de lote foi a inconformidade mais recorrente,
sendo identificada em 60,86% das amostras, posteriormente foi a auséncia do registro no
MAPA (39,13%) e auséncia da descricdo dos ingredientes (39,13%). As informagdes que
constam em todos os produtos analisados foram o nome do produtor, a denominacéo do produto
e a marca comercial.

Outras inconformidades mais prevalentes foram as expressoes “Cachagas Artesanal de
Minas” (34,13%), “Industria Brasileira” (21,73%) e prazo de validade (26,08%). Ja as
inconformidades menos prevalentes foram o “Tipo designativo da bebida” (17,39%),
"Contetudo expresso” (17,39%), "Frase de adverténcia ao consumo de bebidas alcodlicas”
(17,39%), endereco do estabelecimento de producdo ou envasamento (13,04%); graduacao
alcodlica (8,69%) e indicacdo da origem (8,69%).

Vieira e colaboradores (2020)? realizaram um estudo similar com rétulos de cachagas
ao qual 50% das amostras estavam em desacordo com a legislacdo, além disso 33,33% dos
produtos ndo possuiam identificacdo do lote assim quase assemelhando ao presente estudo??.
Teixeira e colaboradores (2007)%° realizaram um estudo com rétulo de vinhos e sua
conformidade perante o Decreto N° 99.066/90 e obtiveram como resultado que a
inconformidade mais numerosa foi a “auséncia do numero do lote” em 40,63% das amostras,
resultado este que assemelha ao presente trabalho por ser também a inconformidade mais
identificada.

E importante ressaltar ainda que a auséncia desse quesito impossibilita o rastreamento
dos produtos em casos graves de contaminagao por agentes toxicos, uma forma de conter este
tipo de acidente é a retirada dos produtos que contenham os lotes contaminados das
prateleiras'®. Alguns casos como o acidente da cervejaria mineira Backer ao qual os produtos
foram contaminados com monoetilenoglicol e dietilenoglicol, foram identificados os lotes
contaminados permitindo assim sua retirada do mercado?. A auséncia do niimero do lote pode
proporcionar acidentes de grande proporcao, lesando maior nimero de consumidores, pois a
retirada do produto de circulacdo é necessaria, porém por nao haver lote se torna improvavel o
seu rastreio e, portanto, a industria pode acabar retirando produtos em perfeito estado assim
gerando prejuizo. Ainda é importante ressaltar que na fermentacdo natural da cachaga ha
formacdo de subprodutos toxicos como o0 metanol, portanto é essencial a presenca do nimero
de lote para que ndo conformidades como o citado, os danos sejam minimizados®2.

Em relacdo ao doseamento de etanol, os resultados podem ser observados na Tabela



Tabela 2 — Teor alcodlico das amostras de cachagas artesanais mineiras.

Teor Amostras
alcodlico (%

viW)a200c 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11* 12+ 13 14 15+ 16 17 18 19 20* 21* 22* 23
Expresso no

rétulo 42 42 40 40 39 ND 38 ND 40 ND 40 42 42 20 38 39 38 39 39 38 38 39 29
Analise A | 4 43 30 46 38 39 40 35 39 40 33 28 46 40 30 40 29 48 40 30 32 33 34
AnaliseB | o 45 38 48 40 40 42 36 40 42 32 28 46 42 30 42 29 48 39 30 30 30 32
Teormedio | 45 44 385 47 39 395 41 355 395 41 325 28 46 41 30 41 29 48 395 30 31 315 33
Desvio

Sadrio 07 14 07 14 14 07 14 07 07 14 07 00 00 14 00 14 0 O 07 0 14 21 14

Os resultados em conformidade com a legislacdo possuem o teor alcodlico entre 38% a 48% (v/v) a 20°C.

Legenda: ND — Né&o Declarado;

* Desacordo com Decreto de MG N° 42644/2002.
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Na analise do teor alcoolico, 39,13% das amostras estavam em desacordo com a
legislacdo, apresentando um valor inferior ao determinado, o que inviabiliza o titulo cachaga
para este produto, pois segundo a portaria N° 562 do MAPA o produto cachaca deve conter o
teor alcodlico entre 38% a 48% (v/v) a 20°C'°. Essa irregularidade vai contra o Artigo 59 do
Decreto N° 42644/2002 que proibe o produto a induzir de qualquer forma o consumidor ao erro
e isto ocorre com estes produtos ja que vender com o titulo de Cachaca. Outra caracteristica
observada dentro das amostras irregulares foi que 66,66% nao possuem informacg6es sobre o
lote.

Um estudo realizado por Serradourada e colaboradores (2022)'® avaliou o teor
alcoolico de cervejas artesanais, as quais todas estavam em conformidade com a legislacéo
vigente, no entanto, 8,33% das amostras ndo estavam de acordo com a denominag&o correta do
estilo de cerveja. Da mesma maneira no presente estudo, 39,13% das amostras ndo poderiam
ser classificadas como o produto declarado o que demonstra a presenca de falhas inerentes a
bebidas alcoolicas artesanais.

Caruso e colaboradores (2008)?! realizaram um estudo avaliando o teor alcodlico de
cachagas industrializadas e 17% estavam em inconformidade segundo a legislagéo, sendo um
valor inferior ao presente estudo, mas evidencia que ndo € um problema relativo a apenas
cachacas artesanais, apontando um provavel problema na padronizacdo do produto, podendo
ser uma falha durante a fermentacéo do caldo da cana de agucar ao qual o produto fermentaria
por tempo insuficiente, ou na etapa em que o produtor pode adicionar &gua no produto para
diminuir o teor alcoolico sendo a sua adi¢ao de forma exagerada, ambos 0s casos ocasionariam
um teor alcoolico inferior ao exigido, esta falta de padronizacédo pode inviabilizar a exportacéo
do produto para paises que exijam rigor com a padronizacao.

A identificagdo das inconformidades descritas neste estudo demonstra que o
consumidor estd exposto a produtos irregulares podendo acentuar doencas relacionadas ao
alcoolismo ja que na maioria dos produtos o teor alcodlico expresso no rotulo ndo coincide com
o real teor alcoolico da bebida podendo ser lesado diretamente ou indiretamente; além disso,
tal realidade deixa evidente a necessidade de maior fiscalizagdo nas cachacarias por parte dos
orgdos responsaveis a fim de garantir a seguranca do consumidor sendo necessario também
capacitacdo técnica dos produtores para operarem dentro da legislacdo e a presenga de um
responsavel técnico atuante e qualificado para garantir um alto padrdo de qualidade dos
produtos.

Dentre os profissionais qualificados o farmacéutico ganha destaque por durante sua

graduacdo estudar matérias que envolvam controle de qualidade, toxicologia, boténica, entre
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outras, com sua ampla qualificacdo pode auxiliar no processo do plantio da cana de aguUcar,
maximizar a fermentacdo do caldo gerando assim mais produto, garantir que as caracteristicas
fisico-quimicas, microbioldgicas e informacdes expressas no rétulo sigam fielmente a

legislacdo gerando assim mais seguranca, valor e qualidade ao produto ofertado.

CONCLUSAO

A analise da rotulagem das cachacas permitiu evidenciar inconformidades em diversos
parametros exigidos pela legislacdo. J& em relacdo ao teor alcoolico, a maioria das amostras
estavam em conformidade com a legislacdo estadual, e as amostras irregulares possuiam um
teor alcoolico menor que o exigido.

Desta forma, observa-se a necessidade de maior atencdo e investimento no setor de

controle de qualidade das cachagas a fim de erradicar os erros e evitar a ocorréncia.
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